Gremiisebrihe (Fur 2 Glaser a 200ml)

ZUTATEN:

2 Mdohren

3509 Knollensellerie
1 Stanqge Lauch

2 Zmie%eth

1 Bund Liebstockel
1 Bund Petersilie
4049 Salz

ZUBEREITUNG:
Mohren und Sellerie raspelin. Lauch in feine Ringe schneiden.
Zwiebeln fein wirfeln, Liebstockel und Petersilie fein hacken,
Oder alles einzelin in ein Zerkleinerungsqerat geben.

Das Gemiise ditnn auf zwei Bleche verteilen,

120-150 Minuten bel 76-%0° Umlufl im Backofen trocknen lassen.
Mit Salz vermischen und abictihlen lassen.

Fur sooml Gemiisebrihe 1 EL mit kochendem Wasser aufbrithen,

Hier weild man was drin isk -— ochie Greschmackesverstariker und
anderem Schnick Schinack!



